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Két szakacsverseny egy napon

Februarban egy idében rendezik meg Budapesten két jelentés szakmai verseny: a Bocuse d’Or Selec-

tion Hungary és a Hagyomany és Evolucié dontojét. Mi errdl a véleménye?

Debreczeni Balazs

a tatai Platin Etterem konybafonoke:

A Bocuse d’Or az egyik legfantaszti-
kuisabb verseny, amit évek dta nagy fi-
gyelemmel kivetek. Paul Bocuse-t a
vildg egyik legzsenidlisabb és legfan-
tasztikusabb mesterénck tartom. O a
klasszikus francia konyba bive. Erel-
készitési - technologidi messzemenden
tokéletesek. Nem a molekuldris gaszt-
rondmia az, ami meghatdrozza a
konyhdjdanak a gerincét, inkdbb a csi-
szolt, természetes izek. 1983-ban
kezdte Meétiers
de Bouche-t, majd 1987 janudrjaban indult el a Bocuse d’Or, mely egy profi ver-

i
a  Salon  des

seny profiknak. Mdra millickra tehetd rajongdinak a szdma és tobb ezerre tehetd
azon profi szakdcsoké, akik szeretnék megmérettetni magukat az ¢ szemében. (A
konybdm tdlald pultjdval szemben az § fotdja helyezkedik el.) Mindaz, amit el-
ért, s mindaz a toltés, mely beldle drad, képes hatalmas pozitiv energidval ellit-
ni mindenkit, aki tiszteli az idisebbeket és a tuddst.

A Hagyomdny és Evoliicid versenyértl keveset tudok. Hosszii évekig jdrtam
a vildgot, nincs egy éve, hogy kalandozdsaimbol visszatértem, s Gszintéen szolva,
sajnos nem sokat hallottam a versenyrdl. Egyet viszont biztosan tudok: a legna-
gyobb sikereket az életben azok a profik érik el, akik a sajdt hagyomdnyaikat és
nepiik kultiirdjdt képesek megiijitani, tijragondolni. Nem idegen népek bagyo-
midnyait, szokdsait, nyersanyagait kel rderdltetni, rdszoktatni magunkra, ha-
nem biiszkének kell lenniink a sajat alapanyagainkra, szokdsainkra és azokat kell
tokéletesiteniink. A legtobb kiilfolds profi azzal lett hires és fantasztikus szakem-
ber, hogy sajdt tradicioira alapozva érte el a tokéletes mindséget. Mindannyiunk-
nak ezt az utat volna célszerd kovetniink. A magyar nép kultirdja elképesztien
szines, s szerintem nincs meg egy orszdg Eurdpiban, de talin az egész viligon,
amelyik ekkora muilttal és gazdagsiggal rendelkezne. Rengeteg lehetdséget rejt
magdban ez a kis orszdg. En személy szerint nagyon biiszke vagyok arra, hogy
ez a verseny pdr éve elindult. Ez értiink s2dl, ez rolunk szdl. Ez a verseny még
nem forrta ki magdt annyira, mint Bocuse aranya, s nem vdlt annyira biressé
semn, de jo titon jdrunk, meg fogja hozni a gyiimolesét!

A két versenyt egyelire nem lebet egy lapon emliteni. Bocuse Aranya mdr ki-
forrta magdt, s mdra meghatdrozd szerepet tolt be a vildg szakmai életében. A
mii versenyiink még hozzd képest gyerckcipdben jar. Taldn nagyobb reflektort ka-

pott volna a Hagyomdny és Evoliicid versenye, ha nem egyszerre zajlanak a se-
lejtezdk Budapesten, de ezt a véletlen egybeesést senki szdmldjdra nem szabad fel-
irni. Jelenleg sokunk étlapjin szevepelnek mds kultiirdk gyingyszemei, de halad-
Junk tovabb az diton, segitve egymidst, s lépésril lépésve tegyiik 100 szdzalékosan
magyarvd az ctlapjainkat. A belefektetett energia és tudds meg fogja sokszorozni
onmagdt, bogy tijabb és tijabb lendiiletet kapjunk.

Molnar Tamds

Magyar Gasztronomiai Egyesiilet

A kérdés a szakmdban mdr lerdgott
csont, nehéz 1igy beszélni rola, hogy
ne untassunk sokakat. Megprobdlom
nagyon roviden osszefoglalni a Ma-
gyar Gasztrondmiai Egyesiilet dllds-
pontjit. Egyesiiletiink (MGE) évek-
kel ezelitt megkereste a legjobb hazai
étrermeket, hogy tamogassik egy
esticsgasztronomiai - szakdcsverseny
meghonositdsdt, mely alkalmassi te-
heti Magyarorszdgot a fontos nem-
zetkozi versenyeken vald részvételre.
Az MGE a szakdcsversenynek a Hagyomdny és Evoliicid nevet adta. Sok vita
utdn (az akkor még Etrend-vezett) Sindor Dénes javaslatdra bevontuk a jelent-
kezd MINGSZ-t is, majd egy évvel késibb varatlanul ,kiviil taldltuk magunkat
a keritésen”, az MINGSZ egyediil inditott versenyzit a« BDOR-on. Ennek rész-
leteit ma mdr nem kivinjuk kommentdlni. Petd tir, az MNGSZ akkori elnike
kesobb azt nyilatkozta, az MINGSZ egyediil tudja és akarja megvaldsitani cél-
Jait, ezért dontott gy, bogy egyediil indul.

A kivetkezi évben az MGE azt javasolta, mindkét szervezet rendezze meg
kiilon a sajdt versenyét, majd a nyertesek mérkizzenck meg egy végsd domtin,
tisztdn nemzetkizi, fiiggetlen zsiri eltt. A nyertest ezutdn az a szervezet készi-
tené fel a Bocuse d’Orra, amely szervezet versenyén az illetd' szakdcs elindult.

Ugy gondoltuk, ezt nem lebet visszautasitani, kiilonds tekintettel arra, hogy a
legjobb éttermek szakdcsai a Hagyomdny és Evoliicion indulnak, és a BDOR-on
mégis csak az egész orszgot kell képviselni. Azt a vilaszt kaptuk, vdrjuk meg
az 1if elnokat, kiiszobon dll a tisztijitds az MINGSZ-ben.

Mi vdrtunk, de mdr ekkor kitiiztiik a dontd iddpontjdt, feltételezve, hogy ja-
vaslatunkat nyilvin el fogidk fogadni, s kizds dontd lesz.

Mig vdrakoztunk, a régi elnok tarsaival egyiitt létrehozta @ BDOR Akade-
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midt, melyrol azutin egy interjiiban beismerte, hogy gyakorlatilag az MNGSZ
lednyszervezete, Kalla Kilmdnnal kiegésziilve. Msodszor esett meg, hogy tdr-
gyaldsi készséget szinleltek, ¢ kizben suttyomban mds értelemben intézkedtek.
Ebben a bohozatban az MGE nem kivin részt venni. Megemeljiik a kala-
punkat, s azt mondjuk, csindljdtok gyerckek egyediil”. Felenleg tigy érezziik,
sokkal basznosabban koltjiik el a timogatik pénzét azzal, hogy t6bb szakdcsnak
tudunk osztondijat adni szakmai tovibbképzésre. Fotdmogatink, az OTP hi-
rom elsi belyezett é harom kiilondijas dsztondijazdsit teszi lebetdvé az idén.
Petd tir eljdrdsa egyébként megerisitette, dsszekovdcsolta az MGE-t. Az &
magatartdsa sokak szdmdra tette viligossd, hogy az a csoport, amely maga is fe-
lelds a jelenlegi dldatlan dllapotokért, ragaszkodik végi pozicidiboz és ezért min-

denre képes.

Buday Gabor, a Gundel Etterem igazgatoja,

a Magyar Ettermi Szovetség elnoke

Sok szemponthil nem tartjuk kor-
rektnek a két verseny egy iddben tor-
tend megrendezését, hiszen ez még
markdnsabban jelzi, hogy nyilvinva-
10 a magyar konyba szakdcs tirsadal-
midban a szakadds, mely jelenség szin-
te naprol napra durvdbb. Egy idiben
10rténd megrendezés lehetetlenné te-
sz, hogy egy séf mind a ket versenyen
induljon, é igy nyilvinvald az a hely-
telen szemlelet, hogy egy séf csak egy
irdnyzatot tud kovetn.

Sajnos ezt a jelenséget egyrészrtl az magyardzza, hogy kevés a vendég, és
minden eszkozzel (nemes és nemtelen) igyekeznek a vendéglisok akdr az életben

maraddsukhoz sziikséges kevés vendéget megszerezni, mdsrészt, hogy a séfek egy

része — bar szakmailag magas szinten dll — , még akkor is, ba mile divatiriny-
zatot kovet, csak 1igy képzeli el dlldspontjdt érvényesiteni, ba az § nézeteitd] eltérd

irdnyzatot efvtelen, kivekesztd mddon igyekszik feltiintetni.

Singer Andras, a Fiilemiile kollektivija az alabbi

vilaszlebetoségeket bocsdtja a szerkesztioség rendelkezésere:

A magyar gasztrondmia tijabb csiics-
pontjahoz érkezett. Kivald szakicsok
olyan tomege jelentkezett a verse-
nyekre, bogy egy szervezet mdr nem
volt képes lebonyolitani a nagy lét-
szdmii - selejtezdket, elddontoket, ¢és
ezért kizos megegyezéssel két szak-
irdnyba osztottik a versenyziket, igy
alakult ki a két verseny. Az egy na-
pon lebonyolitott dimtik biztositjik,
hogy mem ugyanazok a zsiiritagok
szerepelnek a két versenyen, a ki-
20mség viszont megoszthatja figyelmét. A budapesti szdllodik mdr telthdzat je-
leznek, a nemzetkizi gasztroirodalom jelesei lefoglaltdk a szobdkat. A,llz’to’lﬂg
3 Michelin-csillagos séfek mir csak lakokocsikban kaptak haldhelyet. A dontik
utdn megrendezik a gyoztescknek a Gasztro Szuperkupdt Sparberd és Sous
Wide néven.

A gydates egy hétig sztizsolbat a berkenyefiirddi Fuli néninel, abol bable-
vest ¢ kapros tiirdslepényt tanulbat meg késziten.

Orimmel didvizilfiik, hogy a gasztrondmiai versenyek elérték a kereskedelmi
tévék versenyszellemét. Egyszerre adjik a Haboriizo tengeralattidrok, illetve a
Tengeralattidrd haborii cimii filmeket, igy a nézd el kell hogy kitelezze magit
valamerve, ha az egyiket végig akarja nézni.

Amiigy komolyan? Felbdborito, de sajnos nem szokatlan. Tipikus magyar.



